GLTIG AR MARZ 2023

! IEFER-/ ABHOLZEIEN

Ty ! 09:00 - 14:00 Uhr, 17:00 — 20:00 Uhr
: E Dienstags Ruhetag

FOUR IHRE FEIERLICHKEITEN

L

A
XA

Elmeloher Grill | Elmeloher StraBe 86 | 27777 Ganderkesee | Telefon 04221 808670 | elmelohergrill.de



ALLERGENE + ZUSATZSTOFFE

Liebe Gaste,

soweit Sie von Allergien betroffen sind,
kann Ihnen unsere seperate Allergene-
und Zusatzstoffekarte Auskunft Uber
die in Speisen enthaltenen allergenen
Zutaten geben. Diese konnen zu den
Offnungszeiten im Elmeloher Grill einge-
sehen werden!




HERZLICH

WILLKOMMEN

BEIM PARTY-SERVICE VM

Elnelvlper

Wir sind standig bem(iht, lhren Anforderungen an ein gelungenes Fest
gerecht zu werden. Deshalb bieten wir Ihnen fachliche und person-
liche Beratung. Telefonisch ist dieses in der Zeit von 9:00 - 12:00 Uhr
moglich. (Dienstag ist unser Ruhetag.) Fiir eine personliche Bera-
tung vor Ort vereinbaren Sie bitte einen Termin!

Sie erhalten von uns Produkte mit bester Qualitat fiir Inre Geburts-
tagsfeiern, Taufen, Konfirmationen, Hochzeitsfeiern, Richtfeste
u.v.m. Ob im groBen oder kleinen Kreis, im privaten oder geschaft-
lichen Rahmen — wir stehen Ihnen mit unseren Angeboten immer wie-
der gerne zur Verfiigung.
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01, c&?ﬁlﬂ{?é ﬁﬁm /(//'.7

\ Schinkenréllchen mit Spargel
Hackepeter mit Zwiebeln
Putenmedaillon mit Ananas
Raucherlachs mit Apfel-Meerrettich
Gouda garniert
Salami mit Gewlirzgurke
Gerduchertes Forellenfilet

pro Person 14,50 Euro

wklete @6@2?///{ f 0%/8’&’

Kleine Schnittchen bunt garniert auf versc ene Brotsorten 4

Roastbeef
} Hackepeter
Roher Schinken
Salami
Frischkase mit Birne
Frikadelle
Hahnchenbrust mit Ananas
Raucherlachs

pro Person 14,50 Euro



w Coniopes & Fivgerfoor v

Frischkése auf Bi
Mini Wraps mit Salat und Raucherlachs
Falafelballchen mit Mango-Chutney
Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto
Gouda garniert
Gerauchertes Forellenfilet
Krautercreme auf Pumpernickel

pro Person 15,20 Euro

-
w Coniepee & Frigerfood
ah a

ahnchenbrust auf Anaffas
Partyfrikadelle
Matjes auf Pumpernickel
Raucherlachs
Tomate-Mozzarelle
Salami mit Gewlirzgurke
Hackepeter mit Zwiebelringen i
Mini Wraps mit Hahnchenbrust

pro Person 15,90 Euro




Mindestabnahme 50 Stiick, 10 Stiick je Sorte

05. c&?l//ﬁ{ﬂéﬁ

Schnittchen bunt garniert auf Graubrot, Schwarzbrot und Baguette

FLEISCH & KASE

Geraucherte Putenbrust, roher Westfalischer Schinken,
Roastbeef rosa gebraten, Kasseler Riickenbraten,
Hackepeter, Salami, Schweinefiletmedaillons, gebratene Hahnchenbrust,
Schweineschnitzel, Camembert, Schinkenrélichen mit Spargel,
Tomate mit Frischkdse, gekochtes Ei, Frikadelle, Putenmedaillon

pro Stiick 2,30 Euro

VEGAN @

Tortilla Wrap mit Couscous, Paprikacreme auf Pumpernickel,
Avocado-ErdnuBbutter, gegrillte Paprika mit Auberginencreme,
! Rote Beete Creme

pro Stiick 2,50 Euro

FISCH

Ger3ucherter Lachs Stk. 2,80 Euro
Graved.Lachs Stk. 2,80 Euro
Raucheraal filiert Stk. 3,80 Euro
Forellenfilet gerauchert Stk. 2,80 Euro
Krabbensalat Stk. 2,80 Euro
Garnele auf Ananas Stk. 2,80 Euro



Mindestabnahme 50 Stiick, 10 Stiick je Sorte

ol

Tomate-Mozzarella
Partyfrikadelle
Mini Wrap mit Hahnchenbrust
Mini Wrap mit Raucherlachs
Mini Wrap mit Krautercreme
Gefiillte Eier
Héahnchenbrust auf Ananas
KasespieB mit Olive
Champignon gefiillt mit Kasecreme
Gebratener Lachswiirfel
Pastete mit Raucherlachs
Datteln im Speckmantel
Pflaume im Speckmantel
Mini Schnitzel
Mini Burger
Marinierter Hahnchenspiel3
pro Stiick 1,90 Euro

LIEFERSERVICE

Bitte beachten Sie unsere Liefer-, Zahlungs-,

Riickgabe-Bedingungen auf Seite 35!




wftigerfood qincor

ulgur mit StiBkartoffeln
Curry-Dattelcreme mit Blatterteig
Rote Linsensalat mit Mango und Feta
Gurken-Melonensalat mit Hahnchenbrust
Asia Salat mit Glasnudeln

pro Stiick 2,90 Euro

Mindestabnahme 30 Stiick

o Hloe beleglt Zrileten

Bunt garniert auf Mehrkorn Brotchen "

Salami
Gekochter Schinken
Fleischsalat
Gekochtes Ei
Hackepeter
Kasseler
Camembert
Gouda
Frischkase
Raucherlachs

Stiick 2,10 Euro

ab 100 Stiick
Stiick 1,90 Euro



o Riuclorfieehplille

Rauchcylachs
Pfeffermakrele
Forellenfilet
Krabbensalat
Heringssalat
Heilbutt gerauchert
Ei mit Sardelle
verschiedene Brotsorten und Butter

pro Person 19,90 Euro

ab10 Personen

wBettle Au MWWW?Z

Schinkenrollchen
Salami
Kasselerbraten
% -« Geraucherte Putenbrust
Hackepeter
Schnittkase
Frischkase
Fleischsalat
Brot,Partybrétchen und Butter

pro Person 13,90 Euro



BUFFET

ab 20 Personen

1. 3/%72///@&///&7‘-

SpieBbraten
Kasselerbraten
Putenoberkeulenbraten
Bratensauce
Kartoffelgratin
Rosmarinkartoffeln
Bunte Salatauswahl
Brotkorb, Tsatsiki und Krauterbutter

pro Person 15,90 Euro

Suppe Brelory

Hiihnersuppe pro Person 3,20 Euro Verschiedene Brot und Party-
b/ brotchen mit Krauterbutter
4 g =
() o4/ und Tsatsiki
Mgpg{g pro Person 2,90 Euro
Tomate-Mozzarella, 100g 2,10 Euro
Antipasti-Auswahl, 50g 2,70 Euro D&gg W

Pflaumen/Datteln im Speckmantel, Stiick 0,60 Euro
Raucherlachs mit Meerettich, 50g 2,80 Euro
Schinkenrélichen, 50g 1,80 Euro

Roastbeef mit Spargel, Stiick 1,60 Euro
MelonenspieBe mit Schinken, Stiick 1,60 Euro

Rote Griitze mit Vanillesauce
pro Person 2,30 Euro

Zitronencreme mit Sahne
pro Person 2,30 Euro



BUFFET

ab 20 Personen -

o Roulootont Bullel

Hahnchenroulade
Schweineroulade
Rinderroulade
Gemiseauswahl
Apfelrotkohl
Salzkartoffeln
Kartoffelgratin
Bratensauce
Sauce Hollandaise
Hausgemachte Salatauswahl

pro Person 17,90 Euro

o Buffel Klneak’

Schweineschnitzel
SpieBbraten
Hahnchenbrust in Eihiille
Champignonrahmsauce
Bratensauce
Gemiiseauswahl
Kartoffelgratin
Bratkartoffeln

pro Person 15,90 Euro




BUFFE

ab 20 Personen

w Boyorieeties Bullel
KALT

Krautsalat, Miinchner Wurstsalat,
Obatzda, Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebeln,
Butter, Griebenschmalz, Brotauswahl und Brezel

WARM

Schweinshaxe, Krustenbraten, Niirnberger Rostbratwiirste,
Fleischpflanzerl, Sauerkraut, Blaukraut, Semmelknddel,
Bratkartoffeln, stiBer Senf, Malzbiersauce

DESSERT

Kaiserschmarrn mit heiBen Zwetschgen,
Bayerisch Creme mit Waldfriichten




BUFFET

ab 30 Personen

s Medlilervonree Buffel
KALT

Antipasti Auswahl, Datteln und Pflaumen im Speckmantel,
Tomate-Mozzarella SpieBe, Melone mit Parmaschinken,
Nudelsalat mit Rucola und Tomaten,

Ciabatta und Partybrotchen, Knoblauchbutter

WARM

Hahnchenbrust im Parmesanmantel,
Schweinefiletmedaillons gewickelt mit Speck und Rosmarin,
Gemiiselasagne mit Gorgonzola,
Rosmarinkartoffeln, Hausgemachte Pasta,
Grillgemiise, Tomatensauce, Thymianjus

DESSERT

Tiramisu,
Pana Cotta mit Friichten

pro Person

790€

LIEFERSERVICE

Bitte beachten Sie unsere Liefer-, Zahlungs-,
Riickgahe-Bedingungen auf Seite 35!




BUFFET

ab 30 Personen

w Sellenmneron!lel
SUPPE

Spargelcremesuppe

KALT

Schinkenrdlichen, gefiillte Eier, Hackballchen, KasespieBe,
Hahnchenschnitzel, verschiedene Dips und Saucen,

Raucherlachs, Heilbutt, Forellenfilet,
Pfeffermakrele, Matjes mit Preiselbeer Sahne

hausgemachte Rohkostsalate,
Brot und Partybrotchen,
Tsatsiki und Krauterbutter

WARM e

Schweineﬁletlpedaillons, Hahnchen und Schweineschnitzel,
Lachsfilet in Eihtille gebraten, Gemiiseauswahl, Kartoffelgratin,
Rosmarinkartoffeln, Zitronen Buttersauce, Champignonrahmsauce

DESSERT

Bayerisch Creme mit Mango und Minze,
Mousse au Chocolat

pro Person

7190 €




BUFFET

ab 30 Personen

v Werned Buffel

SUPPE

Hochzeitssuppe

KALT

Krautsalat, Bohnensalat, M6hrensalat,
Gurkensalat, Tomatensalat

WARM

Rinderrouladen, SpieBbraten,
Hahnchenschnitzel

Apfelrotkohl, Gemiiseplatte, KartoffelkloBe,
Kartoffelgratin, Bratkartoffeln

Sauce Hollandaise, Bratensauce

DESSERT

Rote Griitze mit Vanillesauce,
Zitronenmousse mit Sahne




18 \5&4/Wé/'l’f/é- £
Hitnieleneelnilzel

mit Champignonrahmsauce, Kartoffelgratin,
Bratkartoffeln und hausgemachte Rohkostsalate

pro Person 13,90 Euro

19, 50/9”’?/:72‘%”/ ﬁ%

Schweineschnitzel, Hahnchenschnitzel und Cordon bleu,
mit Jagersauce, Paprikasauce, Pfeffersauce, Bratkartoffeln, Kartoffelgratin
und hausgemachte Rohkostsalate

pro Person 14,90 Euro

w Selpilzeltnivlion ‘

Schweineschnitzel, Hahnchepschnitzel, Gemiiseschnitzel, Putensteaks in Krauterpanade,
mit Currysauce, Tomatensauce, Champignonrahmsauce, Rosmarinkartoffeln,
Kartoffel-Gemiisegratin und hausgemachte Rohkostsalate

pro Person 15,90 Euro

n Rouloete $ Brvlen

Rinderroulade, Schweinebraten, Putensteaks in Eihiille, Champignonkdpfe,
mit Sauce Hollandaise, Bratensauce, Gemiseauswahl, Salzkartoffeln, Kartoffelgratin
und hausgemachte Rohkostsalate

pro Person 16,90 Euro




n2 @'I/f/ﬁ/ﬁmh/ﬂﬁ@%/

mit Apfelrotkohl, Gemiiseauswahl, Champignonképfe, Bratensauce
und Salzkartoffeln

pro Person 15,90 Euro

23, ﬁlféﬁfﬁfm nﬁﬁ'/M%ﬂzﬂé/ %

in Eihlille gebraten, mit Friichten, gebackener Banane, Butterreis
und hausgemachte Rohkostsalate

pro Person 14,90 Euro

u. Selwelielinxe

gebraten, mit Malzbiersauce, Sauerkraut und Kartoffelpiiree
pro Person 14,90 Euro

s RYeritiectronr Sovrorbeden

mit Rosinensauce, Apfelrotkohl, Salzkartoffeln und KartoffelkloBe
. pro Person 15,90 Euro

2. 5&//]&% e {ﬁ'hﬁf% Yreilet 5

mit Malzbiersauce, Gemiiseauswahl, Apfelrotkohl, *
Salzkartoffeln und Kartoffelpliree

pro Person 14,90 Euro




n Gownieelier Brvlen

Rinderbraten, Kasselerbraten, Schweinebraten mit Champignonkdopfe,
Gemiiseauswahl, Bratensauce, Salzkartoffeln und Kartoffelgratin

pro Person 15,90 Euro

2. /%@l’ﬁf%/

vom Schweinenacken mit Zwiebelringen, Bratensauce, Bratkartoffeln,
Kartoffelgratin und hausgemachte Rohkostsalate

pro Person 14,50 Euro

2, ﬂff M@/’ﬁfé/’f/

aus der Keule, mit Rahmsauce, Gemiiseauswahl, Salzkartoffeln
und hausgemachte Rohkostsalate 1

pro Person 14,90 Euro

30. 5{%”%@/’9@4{ W&%ﬂ/
aus Riicken und Keule mit Bratensauce, Apfelrotkohl, Sauerkraut, Semmelknddel,

Kartoffelpliree und hausgemachte Rohkostsalate
pro Person 15,90 Euro



0. Gofligelplille
Hahnchenschnitzel, Putenstedks in Eihiille, Hahnchenroulade,
mit Champignonrahmsauce, Gemiiseauswahl, Salzkartoffeln, Herzoginkartoffeln

und hausgemachte Rohkostsalate
pro Person 16,90 Euro

n Wildleclperninalen Huoortae”

mit Pfifferlingen und Champignons, Pfirsich mit Preiselbeeren,
Rotkohl, Rosenkohl, Salzkartoffeln und Herzoginkartoffeln

pro Person 18,90 Euro

LIEFERSERVICE

Bitte beachten Sie unsere Liefer-, Zahlungs-,
Riickgahe-Bedingungen auf Seite 35!




VEGHNE SPEISEN

ab 10 Personen

Kartoffel- Gemuse Bi?/ng mit Tomatensauce,

Safranreis und hausgemachte Rohkostsalate
pro Person 12,90 Euro

s Convywindlpfounie 8

mit pikanter Sauce, Kartoffelecken und hausgemachte Rohkostsalate
pro Person 14,90 Euro

/A4
. CHili'o
mit Paprika, Bohnen, Mais und Kartoffeln,
Wildreis und hausgemachte Rohkostsalate

pro Person 12,90 Euro

20




s Conrywindlp i

2 Bratwiirste geschnitten in plkanter Sauce
mit Brotchen, Kartoffelecken und Krautsalat

pro Person 11,90 Euro

V' d 2
a Breilent i Briteten
2 Brotchen pro Personen
Wahlweise:
Krustenbraten
SpieBbraten
Gyrosbraten
mit Roggenbrétchen, Tsatsiki, Krautsalat

pro Person 12,90 Euro

4
5. Spoeripe
1 Kg Spare Rips pro Person
mit Honig-BBQ Marinade, BBQ Sauce, Kartoffelecken
* und hausgemachte Rohkostsalate

pro Person 24,90 Euro

w. QVilplelle

Hahnchenkeulen, Frlkadellen Schwelneschnltzel und HahnchenspielBe,
verschiedenen Dips, Nudelsalat, Kartoffelsalat, hausgemachte Rohkostsalate,
Partybrotchen und Tsatsiki

pro Person 15,90 Euro
2




e 5@%/%/%/@@%@7‘%

ca. 300g, mit Bratensauce
pro Person 5,70 Euro

s Kot olorviekon @/’ﬂféﬂf

ca. 300g, mit Bratensauce
pro Person 6,30 Euro

1. @W!@ﬂﬁf%

. 300g, mit Bratensauce
pro Person 6,30 Euro

8. /é{g@ﬁ'ﬂféﬁf{ 4

a. 300g, mit Bratensauce
pro Person 6,30 Euro

w. Kol Mﬁé%/l/ﬁﬁﬁ'@/"ﬂ@%/

ca. 300g, mit Bratensauce
pro Person 6,70 Euro

by




45. ﬁiféﬂ{ﬁzﬁ@

in Eihiille gebraten, ca. 300g
pro Person 6,70 Euro

w. Selweledinxe

mit Malzbiersauce
pro Stiick 5,50 Euro

a 58//1%4/ ool //729?/ 4
Hitpielreneelniilze!

ca. 250g pro Stiick 5,30 Euro
ca. 120g pro Stiick 3,00 Euro

wFrvkadle(le

ca. 200g pro Stiick 2,00 Euro
« .ca. 100g pro Stiick 1,20 Euro
ca. 50g pro Stiick 0,80 Euro

. LIEFERSERVICE

! Bitte beachten Sie unsere Liefer-, Zahlungs-,

i Riickgabe-Bedingungen auf Seite 35!




Fis
o

9. @"W/ vrvonlt &W/&'

mit Bratensauce
pro Stiick 4,20 Euro

50, 58%/1/%4/ Horoult nole

mit Bratensauce
pro Stiick 3,20 Euro

51 /’/%/{///é%/éﬁﬁ@h@

pro Stiick 2,90 Euro

52 éfél/ﬁhﬁéﬁé%/l///ﬁé/ & 3

ca. 250q, vegetarisch
pro Stiick 5,50 Euro

. LIEFERSERVICE

E Bitte beachten Sie unsere Liefer-, Zahlungs-,
i Riickgahe-Bedingungen auf Seite 35!

2



 OFFNUNGSZEITEN

i Mo.— So. 11.00 - 22.00 Uhr
E (die Kiiche schlieBt um

' 21.00 Uhr), Di. Ruhetag

Elmeloher StraBe 86 | 27777 Ganderkesee | www.bruenings-partyservice.de



s Brolkor o ffolit

pro Person 3,80 Euro

54, éﬁ@kﬁﬁ%/yfé/lﬁ/ L

pro Person 2,50 EUro

55‘1@?/’75{% é&(?ﬁ'ﬁﬁl/f [\

pro Person 3;50 Euro

s5. Qoo /o1t ve

pro Person 3,00 Euro

57{%/750/0/4(%/0/34 L\

pro Portion 2 Stlick
pro Person 3,50 Euro

. Hrwegenoedfie Mool v

proPerson 3,00 Euro

59 @/ﬁ L7

pro Person 2,50 Euro

26




60. 5%@72/4 &

pro Person 2,50 Euro

. Forntreonuwndy! v
Blumenkohl, Erbsen,M6hren,Bohnen,Rosenkohl
pro Person 3,90 Euro

’ »
62.7@/44”?@”/&/4@ O
Blumenkoht; Brokkoli, Mohren
pro Person 2,90 Euro

63. @07%0/// Vs

pro Person 2,90 Euro

64. 5@&1@%@@&7‘

pro Person 2,90 Euro

Lls

. LIEFERSERVICE

! Bitte beachten Sie unsere Liefer-, Zahlungs-,
i Riickgabe-Bedingungen auf Seite 35!




SHATE S

ab 5 Personen ...

65. Mé%{ﬁ@%f!ﬁ/ﬂfﬂ

pro Person 2,50 Euro

66.‘(/%&/72@/%7?1

pro Person 2,50 Euro

a.Boltenentiln

pro Person 2,50 Euro

68 éﬂlﬁt@%/ﬁﬁ/ ﬁTﬂ

pro Person 2,50 Euro

o Tomaleuenlile

pro Person 3,00 Euro

jﬂ.ﬁﬁkﬁkf!ﬁ/ﬁ%’

pro Person 2,50 Euro

nBoavervealel wil Folb va

pro Person 3,50 Euro

28




\WEIBBROT
BAGUETTE

ca. 20 Scheiben,

3 Euro /4

Ravioifeleait Ve
72 \Kpro Z:sbo[ ,%0 EU{OV- BRF%%GFF‘“‘E

73. A/M/{é@ﬂ/ﬂf 'S ca, 20 Scheiben,

AEuro £
pro Person 2,90 Euro 5 4

. Colodlnw 5ﬁ/ﬁf%

R
pro Person 2,90 Euro

s Tlaliotiectior Nudtolealil v

mit Rucola, Tomaten und Pinienkernen
pro Person 3,50 Euro

5.2l &?7@01/%/ a7

mit Couscous,Radiccio, SiiBkartoffel, Paprika, Méhren
Cherrytomaten, Mango und Krautervinaigrette

pro Person 5,30 Euro

A OV//ﬁféfMDZZﬁl@//ﬁ ﬁﬁ% (7

pro Person 3,50 Euro

n Ailipadll Anavaly! v

1Kg, 29,00 Euro

29




_’.

 SUPPEN |

""" Mindestabnahme 5 Liter ¢

n. Hoclzeilecnppe

Hiihnersuppe mit Eierstich, Mettballe, Spargel, Blumenkohl und Nudeln
pro Liter 8,30 Euro

wKeGrecreieduppe ve

pro Liter 7,20 Euro

. CQonpiopioneroneeuppe ve

ro Liter 7,20 Euro

n TONGToHCIONOLUP YL B

pro Liter 7,20 Euro

B 5{2@@4{@%@%@4&1@% o

ro Liter 7,20 Euro

\

Corvy-Gomiee Eliflepla
84. _ 3 % %;Kozsmilch aﬂ%fé{
2 pro Liter 8,50 Euro
Ko [ocl-Suppe
2 { r‘nér.iﬁingfleisé/h 5 ,Wf )
pro Liter 7,90 Euro
30




lIEFERSERVICE

E Bitte beachten Sie unsere Liefer-, Zahlungs-,
1 Riickgabe-Bedingungen auf Seite 35!

w. Quineoliinppe

mit Rindfleisch
pro Liter 8,50 Euro

8. 102U é

mit gebr. Schweinefleis ch
pro Liter 8,50 Euro

8. El’@!él//éll/fmf/

mit Fleischeinlage
pro Liter 6,90 Euro

w [l1eoneiiiy]

mit Flelschemlage
pro Liter 6,90 Euro

(]é%m%ll/ffﬁf/ a

pro Liter 5,90 Euro

o CIll Cont Convte

mit Rindfleisch
pro Liter 8,50 Euro

3l




A

pro Person 3,20 Euro

N R

mit Himbeeren
pro Person 3,20 Euro

7 @0 4 /’&72& L7

mit Vanillesauce
pro Person 3,90 Euro

95, (UK AP (20 Vs ;

mit Kirschen
' pro Person 3,20 Euro

w. Moueee aue Clrocoln] ve

pro-Person 3,90 Euro

w. Moueee an Clrocolal Glrre v

mit Orangensauce
pro Person 3,90 Euro

32




98, 7/7%%/4&/ 7

pro Person 3,50 Euro

{i¢t Ca

mit Friichten
pro Person 3,50 Euro

100, ﬁ@ﬂ?ﬁ/ﬁ“%

mit Friichten der Saison und Maraschino (Kirsch-Likor)
pro Person 3,50 Euro

. LIEFERSERVICE

! Bitte beachten Sie unsere Liefer-, Zahlungs-,
i Riickgahe-Bedingungen auf Seite 35!




~ MIETGESCHIRR

Gerne leihen wir lhnen fiir Ihre Veranstaltung in Verbindung mit
einer Speisenbestellung das passende Geschirr inkl. Reinigung.
Sprechen Sie uns einfach an.

Teller, 25 cm Stiick, 0,50 €
Teller, 19 cm Stiick, 0,50 €
Teller, 16 cm stiick, 0,50 €
Teller tief, 22 cm Stiick, 0,50 €
Glasteller Stiick, 0,20 €
-Suppentasse + Untertasse stiick, 0,60 €
Suppenterrine Stiick, 3,00 €
Kaffeetasse + Untertasse stiick, 0,60 €
Messer stiick, 0,30 € |
Gabel Stiick, 0,30 €
Essloffel Stiick, 0,30 €
Teeloffel Stiick, 0,30 € ",
Kuchengabel stiick, 0,30 €

Buffetbehalter inkl.

Anlegebesteck und Brennpaste stiick, 7,00 €




LIEFER-, ZAHLUNGS-
UND RUCKGABEBEDINGUNGEN

Die Speisen Nr. 18 — 35, 40 — 52 werden auf Porzellangeschirr angerichtet. Auf Wunsch konnen diese
auch in Buffetbehaltern angerichtet geliefert werden. Hierzu berechnen wir bis Nr. 35 einen Aufschlag von
1,50€ pro Person inkl. Reinigung. Bei Nr. 40 — 52 werden die Buffetbehalter nach der Anzahl der
Behalter berechnet. Die Preise pro Buffetbehalter entnehmen Sie bitte der Preisliste Mietgeschirr.

SPEISENANDERUNGEN

Eine Speisenanderung erfolgt gegen Aufpreis und kann nur bis 3 Tage vor dem Liefertermin beriicksich-
tigt werden. Unterhalb der Mindestbestellzahl erheben wir einen Aufschlag in Hohe von 20 % pro Person
(Nr. 11 = 17). Eine Bestellung unter 10 Personen ist nicht moglich.

AUFBAU
Die Lieferung erfolgt ohne Aufbau. Auf Wunsch bauen wir das Buffet/ die Speisen auf. Der Preis hierzu
richtet sich nach dem Aufwand.

MIETGESCHIRR

Geschirrvermietung ist nur in Verbindung mit einer Speisenbestellung maglich. Bei Verlust oder Be-
schadigung des Geschirrs wird der Wiederbeschaffungswert berechnet. Teller, Messer, Gabel u.s.w. wird
grundsatzlich durch uns gereinigt.

EQUIPMENTRUCKGABE

Porzellangeschirr (Schiisseln, Platten) muss am nachsten Tag gereinigt zuriick gebracht werden. Auf Wunsch
kénnen wir das Epuipment fiir Sie reinigen, hierzu berechnen wir einen Aufschlag von 1,00 € pro Person.
Suppenbehalter miissen ebenfalls gereinigt zuriick gebracht werden (Ausnahme: wenn Suppe bei einem
Buffet dazugehort). Auch hier kénnen wir die Reinigung fiir Sie ibernehmen. Hierzu berechnen wir pro
Suppentopf einen Aufschlag von 5,00 €. Bei Buffetbehaltern ist die Reinigung inklusive. Eine Abgabe
ist in der Zeit zwischen 09:00 — 11:00 Uhr und 14:00 — 20:00 Uhr mdglich. Zwischen 11:00 und
14:00 Uhr ist eine Abgabe nicht maglich. Vielen Dank fiir Ihr Verstandnis.

LIEFERUNG
Wir berechnen fiir jede Lieferung bis 10 Km pauschal 15,00 € Fahrtkosten. Mehrkilometer werden mit
2,00 € pro Kilometer berechnet (es wird immer die schnellste Strecke berechnet).

ABHOLUNG \
Wir berechnen fiir jede Abholung bis 10 Km pauschal 15,00 € Fahrtkosten. Mehrkilometer werden mit
2,00 € pro Kilometer berechnet (es wird immer die schnellste Strecke berechnet).

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
Barzahlung bei Lieferung oder Vorkasse bei uns im Haus. Bei Vorkasse und Abholung in unserem Haus
kénnen Sie auch mit der EC-Karte bezahlen.

Alle Preise sind Abholpreise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Anlieferung und Abholung wird separat berechnet.

Stand 03/2023. Anderungen vorbehalten. 3
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OHNE WENN & ABER;

Wahre Werte, regionale Aufzucht, ,
Verarbeitung und Vermarktung seit 1963

Durch regionale, partnerschaftliche Zusammenarbeit
mit Landwirten und Mitarbeitern garantieren wir eine
nachhaltige Qualitat, der Sie immer vertrauen kdnnen.

K— MULLERS ﬁ
C
GUT NUTZHORN =’

www.muellers-wurstdiele.de




